


“ANIMA”

в переводе с итальянского означает «душа».
Создавая наш ресторан, мы хотели, чтобы он стал местом,
где можно открыть грани итальянской души, совершить 
гастрономическое путешествие и узнать больше о культуре и 
традициях. Этот ресторан создан итальянцами, влюблёнными
в Самарскую землю.

СТРУКТУРА МЕНЮ

Наш ресторан — итальянский со всех сторон: блюда итальянские, 
подход к их приготовлению и презентации итальянский, поэтому 
меню составлено в соответствии с правилами структурирования 
меню и ритмом подачи блюд в Италии.

Итальянское застолье устроено таким образом, что в самом 
начале гостям предлагается ряд закусок вместе с аперитивом
для того, чтобы разжечь аппетит и сделать беседу и ожидание 
основных блюд ещё более приятными. Поэтому в начале нашего 
меню представлены аперитивы и закуски, которые для большего 
удобства разделены на «дары земной природы» и «дары моря».

Затем следуют первые блюда, которые могут быть как горячие, 
так и холодные. К первым блюдам в Италии относятся: паста, 
ризотто, ньокки, супы и пр. В нашем меню они также поделены на 
«дары земной природы» и «дары моря».

Далее — вторые блюда, которые соответствуют основным
блюдам в русской структуре меню, и снова мы видим разделение на 
морские и земные дары. После них — гарниры и десерты, ну а 
потом уже меню пиццерии и напитки.

Наше меню постоянно обновляется в соответствии с сезонными 
изменениями и теми дарами, которые преподносит природа
в зависимости от времени года.

BUON APPETITO!



APERITIVI / АПЕРИТИВЫ  

ANTIPASTI DI TERRA / ЗАКУСКИ «ДАРЫ ЗЕМЛИ»  

APEROL SPRITZ / АПЕРОЛЬ СПРИТЦ 250 г 450
CAMPARI SPRITZ / КАМПАРИ СПРИТЦ 250 г 450
MARTINI FIERO TONIC 250 г 450
LIMONCELLO SPRITZ/ ЛИМОНЧЕЛЛО СПРИТЦ     250 г 450
COPPA DI PROSECCO / БОКАЛ ПРОСЕККО 150 мл 400
BELLINI / БЕЛЛИНИ (ПРОСЕККО И ПЕРСИКОВЫЙ СОК ) 150 мл 450

BRUSCHETTE MISTE NAPOLETANE / РАЗНООБРАЗНЫЕ 
НЕАПОЛИТАНСКИЕ БРУСКЕТТЫ 
С ПОМИДОРАМИ, ПАШТЕТОМ ИЗ ОЛИВОК, СЫРОМ И 
АНЧОУСАМИ

200 г 400

ANTIPASTO DELLO CHEF / ЗАКУСКА ОТ ШЕФ-ПОВАРА  
АССОРТИ КОЛБАС И СЫРОВ, МАРИНОВАННЫЕ ОВОЩИ, 
ОЛИВКИ И АССОРТИ ИЗ БРУСКЕТТ 

200 г 850

TAGLIERE DI AFFETTATI MISTI / НАРЕЗКА-АССОРТИ 
ИТАЛЬЯНСКИХ КОЛБАС, ВЕТЧИНЫ И МОРТАДЕЛЛЫ

180 г 750

TAGLIERE DI FORMAGGI ITALIANI / НАРЕЗКА 
ИТАЛЬЯНСКИХ СЫРОВ

180 г 750

CARPACCIO DI CARNE “SALADA” / КАРПАЧЧО ИЗ МЯСА 
“САЛАДА 
ТЕЛЯТИНА В ПРЯНОСТЯХ, ЛИМОННЫЙ СОК , 
ОЛИВКОВОЕ МАСЛО, ПАРМЕЗАН

150 г 950

MOZZARELLA CAPRESE / САЛАТ «KАПРЕЗЕ» 
МОЦАРЕЛЛA, ПОМИДОРЫ, БАЗИЛИК И ОРЕГАНО 

300 г 700

BURRATA IN FIORE / БУРАТА «ИН ФЬОРЕ»  
ИТАЛЬЯНСКАЯ БУРАТА, ПОМИДОРЫ, РУКОЛА И БАЗИЛИК 

300 г 800



ANTIPASTI DI MARE / ЗАКУСКИ «ДАРЫ МОРЯ» 


PRIMI DI TERRA / ПЕРВЫЕ БЛЮДА «ДАРЫ ЗЕМЛИ» 


SOUTE’ DI VONGOLE / СОТЭ ИЗ МОЛЛЮСКОВ 
ВОНГОЛЕ

150 г 700

IMPEPATA DI COZZE / ИМПЕПАТА ИЗ МИДИЙ 200 г 600
CAPESANTE GRATINATE AL BURRO E BRANDY / 
ГРЕБЕШКИ ЗАПЕЧЁННЫЕ СО СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ  
И БРЕНДИ (3 ШТ)

100 г 1280

INSALATA DI MARE / САЛАТ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 
МИДИИ, КАЛЬМАРЫ, КРЕВЕТКИ, ГРЕЙПФРУТ, 
СЕЛЬДЕРЕЙ, МАСЛИНЫ, ПОМИДОРЧИКИ ЧЕРРИ И КАПЕРСЫ 

250 г 850

OSTRICHE VIVE / СВЕЖИЕ УСТРИЦЫ  
В ЗАВИСИМОСТИ ОТ НАЛИЧИЯ 

под заказ 

TORTELLINI BOLOGNESI IN BRODO DI MANZO / 
ТЕЛЯЧИЙ БУЛЬОН С БОЛОНСКИМИ ТОРТЕЛЛИНИ

200 г 700

RISOTTO CON I FUNGHI PORCINI / РИЗОТТО С БЕЛЫМИ 
ГРИБАМИ 

150 г 700

RISOTTO CON CARCIOFI / РИЗОТТО С АРТИШОКАМИ   200 г 700
PASTA AL BURRO O POMODORO / ПАСТА СО 
СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ ИЛИ ТОМАТНЫМ СОУСОМ

200 г 400

PENNE CACIO E PEPE / ПАСТА ПЕРЬЯ С СЫРОМ И 
ЧЁРНЫМ ПЕРЦЕМ 

250 г 450

SPAGHETTI ALLA CARBONARA / СПАГЕТТИ 
«КАРБОНАРА» 
ЩЕКОВИНОЙ, ЯИЧНЫМ ЖЕЛТКОМ, СЫРОМ ГРАНА ПАДАНО И 
ПЕКОРИНО РОМАНО

250 г 500

TAGLIATELLE AL RAGU’ NAPOLETANO / 
ПАСТА ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С НЕАПОЛИТАНСКИМ РАГУ 

250 г 500

TAGLIOLINI CON SALSA TARTUFATA / 
ПАСТА ТАЛЬОЛИНИ С ТРЮФЕЛЬНЫМ СОУСОМ

200 г 550



PRIMI DI MARE / ПЕРВЫЕ БЛЮДА «ДАРЫ МОРЯ» 


MINESTRONE DI VERDURE / ОВОЩНОЙ СУП 
«МИНЕСТРОНЕ» 

300 г 400

PENNE “SCARPARIELLO” / ПАСТА ПЕРЬЯ 
«СКАРПАРИЕЛЛО»  
С ПОМИДОРАМИ, ПЕРЦЕМ ЧИЛИ, БАЗИЛИКОМ И СЫРОМ 
ГРАНА ПАДАНО 

250 г 500

LASAGNE AL FORNO / ЛАЗАНЬЯ БОЛОНЬЕЗЕ 
ДОМАШНЯЯ ПАСТА, МЯСНОЕ РАГУ, МОЦЦАРЕЛЛА, 
БЕШАМЕЛЬ И ГРАНА ПАДАНО		

250 г 700

TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON FUNGHI PORCINI / 
ДОМАШНИЕ ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ

250 г 700

ZUPPA DI FUNGHI PORCINI / КРЕМ-СУП С БЕЛЫМИ 
ГРИБАМИ 

150 г 600

PANZANELLA TOSCANA / ТОСКАНСКИЙ САЛАТ 
«ПАНЦАНЕЛЛА»                     

250 г 450

RISOTTO AI CALAMARI E GAMBERETTI / РИЗОТТО С 
КАЛЬМАРАМИ И КРЕВЕТКАМИ

200 г 800

PACCHERI AI FRUTTI DI MARE / 
ПАСТА ПАККЕРИ С МОРЕПРОДУКТАМИ

250 г 800

SPAGHETTI CON VONGOLE FRESCHE / 
СПАГЕТТИ СО СВЕЖИМИ МОЛЛЮСКАМИ ВОНГОЛЕ

250 г 800

PENNE CON GAMBERETTI ALLA CREMA DI ARAGOSTA /
ПАСТА ПЕРЬЯ С КРЕВЕТКАМИ С КРЕМОМ НА ОСНОВЕ 
ЛАНГУСТОВ

250 г 900

CALAMARATA / ПАСТА «КАЛАМАРАТА»  
С КАЛЬМАРОМ, ПОМИДОРАМИ И ПЕРЦЕМ ЧИЛИ 

250 г 800

PENNE SALMONE E VODKA / ПАСТА ПЕННЕ С 
ЛОСОСЕМ И ВОДКОЙ   

250 г 550

ZUPPA DI FRUTTI DI MARE / КРЕМ-СУП С 
МОРЕПРОДУКТАМИ 

150 г 600



SECONDI DI TERRA / ВТОРЫЕ БЛЮДА «ДАРЫ ЗЕМЛИ» 


COTOLETTA FRITTA / ОТБИВНАЯ ПО-МИЛАНСКИ 
ЖАРЕНАЯ (ИЗ КУРИЦЫ ИЛИ СВИНИНЫ) 
ПОД СОУСОМ ИЗ АНЧОУСОВ ИЛИ ЙОГУРТОМ С УКРОПОМ 

220 г 950

TRIPPA ALLA FIORENTINA / ТРЕБУХА ПО-
ФЛОРЕНТИЙСКИ          

300 г 1000

FILETTO DI VITELLO CON SALSA DI VINO ROSSO / 
ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА ПОД СОУСОМ ИЗ КРАСНОГО 
ВИНА 

220 г 1300

FILETTO DI VITELLO, IN SALSA DI PEPE ROSA / 
ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА ПОД СОУСОМ ИЗ РОЗОВОГО 
ПЕРЦА

220 г 1300

PETTO D'ANATRA AL COGNAC / УТИНАЯ ГРУДКА В 
КОНЬЯКЕ

220 г 1000

FILETTO DI MAIALE CON CREMA DI TARTUFI E PORCINI 
/ СВИНАЯ ВЫРЕЗКА С ТРЮФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ И 
ГРИБАМИ 

220 г 1100

PORCHETTA CON PATATE AL ROSMARINO /  
ТОСКАНСКАЯ СВИНАЯ ГРУДИНКА “ПОРКЕТТА” 
С КАРТОФЕЛЕМ С РОЗМАРИНОМ

300 г 950

GRIGLIATA MISTA ALLA FIORENTINA /  
МИКС-ГРИЛЬ ПО-ФЛОРЕНТИЙСКИ                     
ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА, СВИНЫЕ КУПАТЫ, УТИНАЯ ГРУДКА 

400 г 1300

SALSICCE FATTE IN CASA ALLA GRIGLIA /  
ФЛОРЕНТИЙСКИЕ СВИНЫЕ КУПАТЫ 
(СОБСТВЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО) НА ГРИЛЕ  

250 г 850

BISTECCA ALLA FIORENTINA /  
БИФШТЕКС ПО-ФЛОРЕНТИЙСКИ  
ПО ВЕСУ 100Г = 690P  СРЕДНИЙ ВЕС 1000Г 

1000 г 6900



SECONDI DI МАRE / ВТОРЫЕ БЛЮДА «ДАРЫ МОРЯ» 


CONTORNI / ГАРНИРЫ 


TARTARE DI SALMONE (O TONNO) / ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ 
(ИЛИ ТУНЦA)  
СО СРЕДИЗЕМНОМОРCКИМИ ТРАВАМИ 

170 г 1200

FRITTURA DI CALAMARI / 
КАЛЬМАРЫ, ЖАРЕННЫЕ ВО ФРИТЮРЕ       

250 г 850

BACCALA' FRITTO, CON SALSA TARTARA / 
ТРЕСКА, ЖАРЕННАЯ ВО ФРИТЮРЕ С СОУСОМ ТАРТАР

250 г 950

GRAN FRITTO DI MARE / БОЛЬШОЙ МИКС ИЗ 
МОРЕПРОДУКТОВ, ЖАРЕННЫХ ВО ФРИТЮРЕ 
AНЧОУСЫ, КАЛЬМАРЫ, ТРЕСКА, КАРАКАТИЦЫ И КРЕВЕТКИ 

250 г 950

FILETTO DI BRANZINO AL CARTOCCIO / ФИЛЕ СИБАСА 
В ФОЛЬГЕ С ОВОЩАМИ 

150 г 1000

FESTIVAL DI MARE / МОРСКОЙ ФЕСТИВАЛЬ  
МОРЕПРОДУКТЫ СЫРЫЕ/ВАРЁНЫЕ (ДЛЯ 2-Х ЧЕЛОВЕК ) : 
УСТРИЦЫ РОЗОВАЯ ДЖОЛИ, ЗАПЕЧЁННЫЕ МИДИИ, СОТЭ ИЗ 
ВОНГОЛЕ, МАРИНОВАННЫЕ ЛАНГУСТИНЫ, ТАРТАР ИЗ 
ДОРАДО, СЛЕГКА ОБЖАРЕННЫЕ МОРСКИЕ ГРЕБЕШКИ, 
МАРИНОВАННЫЕ КАРАКАТИЦЫ.  

для 
2-х  

 

4200

VERDURA GRIGLIATA / ОВОЩИ-ГРИЛЬ 200 г 450
PATATINE FRITTE / KАРТОФЕЛЬ-ФРИ 200 г 400
INSALATINA DI CAMPO MISTA / ОВОЩНОЙ САЛАТ-
МИКС  
С ПОМИДОРЧИКАМИ ЧЕРРИ И СВЕЖИМИ НАРЕЗАННЫМИ 
ОВОЩАМИ С ОЛИВКОВЫМ МАСЛОМ ЭКСТРАВЕРДЖИНЕ 

180 г 350

ASPARAGI CON SALSA BOZNER /  
СПАРЖА В БОЦНЕР СОУСЕ

250 г 500

GIARDINIERA FATTA IN CASA / ДЖАРДИНЕРА  
МАРИНОВАННЫЕ ИТАЛЬЯНСКИЕ ОВОЩИ	

100 г 300

под заказ 



PANE DEL NOSTRO FORNO / ХЛЕБ И ХЛЕБНЫЕ 

ПАЛОЧКИ СОБСТВЕННОЙ ВЫПЕЧКИ 


LE NOSTRE SALSE / НАШИ СОУСЫ 


МЫ ЕЖЕДНЕВНО ВЫПЕКАЕМ ИЗ ЛУЧШЕЙ МУКИ 
(ИТАЛЬЯНСКОЙ И РУССКОЙ ) : ХЛЕБ, ХЛЕБНЫЕ ПАЛОЧКИ, 
ФОКАЧЧУ (ЛЕПЁШКУ )  
В НАШЕМ ХЛЕБЕ НЕТ НИКАКИХ ХИМИЧЕСКИХ ДОБАВОК, 
ТОЛЬКО ЧИСТАЯ ВОДА И НАТУРАЛЬНЫЕ ДРОЖЖЕВЫЕ 
ЗАКВАСКИ. 

CESTINO DI FOCACCIA E GRISSINI / 
XЛЕБНАЯ КОРЗИНА С ФОКАЧЧЕЙ И ПАЛОЧКАМИ  

150 г 180

СОЕВЫЙ СОУС "PEARL RIVER BRIDGE" 40 г 130
СОУС WORCESTER "LEA & PERRINS" 40 г 130
КЕТЧУП (ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ) 40 г 80
СОУС СЛАДКИЙ ИЗ ПИКАНТНЫХ ПЕРЧИКОВ ЧИЛИ 
(ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ)

40 г 130

СОУС "CHIMICIURRI" (ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ) 40 г 130
СОУС ТАР-ТАР (ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ) 40 г 130
ГОРЧИЦА "ROTISSEUR" 40 г 130
СОУС "TABASCO"  40 г 130



ДЛЯ ЛЮБИТЕЛЕЙ САЛАТОВ, ШЕФ-ПОВАР 
РЕКОМЕНДУЕТ 

САЛАТ “ПАНТЕСКА” С ТУНЦОМ  
Картофель, помидорчики-черри, каперсы, оливки и тунец 

230 г 650

САЛАТ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ 
со свежими овощами, изюмом, оливками, грейпфрутом

200 г 650

ТЁПЛЫЙ МЯСНОЙ САЛАТ  
Говяжья вырезка со свежими овощами и на гриле, соусом  
из бальзамического уксуса и специями 

200 г 1100



DESSERT DEL NOSTRO PASTICCERE / ДЕСЕРТЫ ОТ 
НАШЕГО КОНДИТЕРА 


TORTA MIMOSA / ТОРТ МИМОЗА 150 г 500
TORTA “SAN SEBASTIANO / TOPT “САН СЕБАСТЯН” 150 г 500
ARANCIO-MOUSSE / АПЕЛЬСИНОВЫЙ МУСС 150 г 500
BISCOTTI DI PRATO CON IL MARSALA / ПЕЧЕНЬЕ ИЗ 
ПРАТО С ВИНОМ MАРСАЛA 

150 г  
+    
50 г 

500

CANNOLO SICILIANO / 
СИЦИЛИЙСКАЯ ТРУБОЧКА «КАННОЛO» 

150 г 500

TIRAMISU NEL BICCHIERE / ТИРАМИСУ В КРЕМАНКЕ  
(ТРАДИЦИОННЫЙ РЕЦЕПТ) 

150 г 500



NOSTRA PIZZA / НАША ПИЦЦА 


• ИЗГОТАВЛИВАЕТСЯ В СООТВЕТСТВИИ С НЕАПОЛИТАНСКИМИ 
ТРАДИЦИЯМИ;  

• ВЫПЕКАЕТСЯ В ИТАЛЬЯНСКОЙ ПЕЧИ ПРИ ТЕМПЕРАТУРЕ СВЫШЕ 
400°;  

• ПЕЧЁТСЯ ВСЕГО 60-90 СЕК., ЧТО ПОЗВОЛЯЕТ ОСТАВАТЬСЯ 
ПИЦЦЕ МЯГКОЙ И В ТО ЖЕ ВРЕМЯ ХРУСТЯЩЕЙ;  

• С МИНИМАЛЬНЫМ КОЛИЧЕСТВОМ ДРОЖЖЕЙ, МАКСИМАЛЬНО 
ЛЁГКАЯ И ЛЕГКО УСВАИВАЕМАЯ;  

• С ПРИМЕНЕНИЕМ ИТАЛЬЯНСКИХ ИНГРЕДИЕНТОВ;  

• С МОЦАРЕЛЛОЙ “FIOR DI LATTE”, КОТОРАЯ ИЗГОТАВЛИВАЕТСЯ 
ВРУЧНУЮ ИТАЛЬЯНСКИМ СЫРОВАРОМ В МОСКВЕ И 
ПОСТАВЛЯЕТСЯ НАМ 2 РАЗА В НЕДЕЛЮ;  

• ПИЦЦА, О КОТОРОЙ МОЖНО СКАЗАТЬ ЕЩЁ МНОГО, НО ЛУЧШЕ 
ПОПРОБОВАТЬ… 



PIZZA / ПИЦЦА 


MARGHERITA / МАРГАРИТА  
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, БАЗИЛИК 

400 г 450

MARINARA / МАРИНАРА  
ПОМИДОРЫ, ЧЕСНОК И ОРЕГАНО 

400 г 400

NAPOLETANA / НЕАПОЛИТАНСКАЯ  
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, ЧЕСНОК, КАПЕРСЫ, АНЧОУСЫ И 
МАСЛИНЫ 

450 г 600

CAPRICCIOSA / КАПРИЧОЗА  
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, ВЕТЧИНА, ГРИБЫ, АРТИШОКИ, 
ОЛИВКИ И ОРЕГАНО 

430 г 600

DIAVOLA / ДИАВОЛА  
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, ОСТРАЯ КАЛАБРИЙСКАЯ САЛЯМИ, 
ОРЕГАНО И ОСТРОЕ ОЛИВКОВОЕ МАСЛО 

400 г 620

PROSCIUTTO E FUNGHI / ВЕТЧИНА И ГРИБЫ 
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, ВЕТЧИНА И ГРИБЫ 

400 г 700

PIZZA CON TONNO E CIPOLLA / ТУНЕЦ И КРАСНЫЙ ЛУК 
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, ТУНЕЦ И КРАСНЫЙ ЛУК	  

400 г 900

QUATTRO FORMAGGI / ЧЕТЫРЕ СЫРА  
МОЦАРЕЛЛА, ГОРГОНЗОЛА, ТАЛЕДЖО, ГРАНА ПАДАНО И 
СОУС ГОРГОНЗОЛА 

420 г 650

MELANZANE, PROVOLA E SALSICCIA / БАКЛАЖАНЫ, 
СЫР ПРОВОЛОНЕ И КУПАТЫ 

420 г 600

ORTOLANA / ОРТОЛАНА  
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, КАБАЧКИ ЦУКИНИ, БАКЛАЖАНЫ И 
ГРИБЫ 

400 г 550

GOURMET / ГУРМЭ  
ПЕСТО, МОЦАРЕЛЛА, МОРТАДЕЛЛА, ДРОБЛЁНЫЙ ФУНДУК 

430 г 700

BURRATA / БУРАТА  
ПЕСТО, ПОМИДОРЧИКИ ЧЕРРИ, БУРАТА, СТРУЖКА ГРАНА 
ПАДАНО, БАЗИЛИК 

430 г 850



BEVANDE / БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ


PIZZA DI MARE / МОРСКАЯ ПИЦЦА  
ПОМИДОРЫ, КАЛЬМАРЫ, КРЕВЕТКИ, ВОНГОЛЕ, МИДИИ, 
ПОМИДОРЧИКИ ЧЕРРИ, ЛУК-ПОРЕЙ, ПЕТРУШКА, ЧЕСНОК И 
ОСТРОЕ ОЛИВКОВОЕ МАСЛО 

480 г 850

GAMBERETTI E ZUCCHINE / КРЕВЕТКИ И КАБАЧКИ 
ЦУКИНИ 

400 г 750

PIZZA ALTO-ADIGE / ПИЦЦА АЛЬТО-АДИДЖЕ  
МОЦАРЕЛЛА, ШПИК, СЫР ПРОВОЛОНЕ И РУКОЛА 

430 г 750

COMPLETA / ПОЛНАЯ  
ПОМИДОРЧИКИ ЧЕРРИ, МОЦАРЕЛЛА, СЫРОВЯЛЕНАЯ 
ВЕТЧИНА, РУКОЛА И СТРУЖКА ГРАНА ПАДАНО 

480 г 900

BOSCAIOLA / БОСКАЙОЛА  
ПОМИДОРЫ, МОЦАРЕЛЛА, КУПАТЫ И ГРИБЫ 

430 г 600

PIZZA NUTELLA / ПИЦЦА НУТЕЛЛА  
НУТЕЛЛА, САХАРНАЯ ПУДРА, РУБЛЕНЫЙ ФУНДУК 

320 г 500

GNOCCHI DEL PIZZAIOLO / НЬОККИ ОТ ПИЦЦАЙОЛЛО 450 г 650
CALZONE CON RICOTTA / КАЛЬЦОНЕ С РИКОТТОЙ  
РИКОТТА, САЛЯМИ И МОЦАРЕЛЛА 

380 г 550

SPECIALE! / СПЕЦИАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ! 
КРАЯ ПИЦЦЫ, ФАРШИРОВАННЫЕ РИКОТТОЙ С ПЕРЦЕМ 

ДОБАВЛЕНИЕ ПЕРЦА ХАЛАПЕНЬО 30 г 100

ACQUA MINERALE / МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА 
«ВОЛЖАНКА»  
ГАЗИРОВАННАЯ ИЛИ НЕГАЗИРОВАННАЯ 

500 мл 200

ACQUA MINERALE / МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА  
«SAN BENEDETTO» 

750 мл 900

SPREMUTA DI ARANCIA FRESCA / АПЕЛЬСИНОВЫЙ 
ФРЕШ 

200 мл 450

СOCA COLA 330 мл 250
SUCCO DI FRUTTA “SANTAL” / СОК ФРУКТОВЫЙ  
АПЕЛЬСИН, ЯБЛОКО, ТОМАТ 

200 мл / 
1 л

100/
450



BIRRE IN BOTTIGLIA / ПИВО БУТЫЛОЧНОЕ 


CAFFE’ / КОФЕ 


THE NERO O VERDE / ЧАЙ ЧЁРНЫЙ ИЛИ ЗЕЛЁНЫЙ 


ДОМАШНИЙ МОРС     200 мл / 
1 л

200/
900

BIRRA / ПИВО ИТАЛЬЯНСКОЕ “M’AINS”  
CHIARA / СВЕТЛОЕ 5,5° 

500 мл 550

BIRRA / ПИВО ИТАЛЬЯНСКОЕ “M’AINS”  
AMBRA / ЯНТАРНОЕ 7,3° 

500 мл 575

BIRRA / ПИВО ИТАЛЬЯНСКОЕ “M’AINS”  
SCURA / ТЁМНОЕ 8,6° 

500 мл 600

BIRRA / ПИВО ИТАЛЬЯНСКОЕ “MORETTI”  
CHIARA / СВЕТЛОЕ 4,6° 

330 мл 350

BIRRA / ПИВО ИТАЛЬЯНСКОЕ "PERONI" NASTRO 
AZZURO  
CHIARA / СВЕТЛОЕ 5° 

330 мл 350

ESPRESSO / ЭСПРЕССО 30 мл 180
CAFFE’ AMERICANO / КОФЕ «АМЕРИКАНО» 160 мл 190
CAPPUCCINO / КАПУЧИНО 160 мл 220

В АССОРТИМЕНТЕ ЧАЙНИК 450 мл 450





ANIMA-RESTAURANT.RU

ул. Арцыбушевская, д. 204

Работаем ежедневно

(кухня — до 22:00)
12:00 — 23:00

animaitalianrestaurant
ANIMAitalianrestaurant
anima.italian.restaurant

*Организация Meta, а также её продукты Instagram
и Facebook признаны экстремистскими на территории РФ.

+7 (927) 717-07-15


